S..G.R.S.0. Année 2025-2026

Cuisine centrale & restauration scolaire
14780 Fontaine - Etoupefour
Tel : 02 31 26 B3 95

"La cuisine ol tous les golts sont permis !”

Réseau pour
Eviter le
Gaspillage
ALimentaire

en Normandie

DEJEUNER SEMAINE 21

P Concombres (vinaigrette a part) @
#==s Omelette aux trois fromages
STOP T4 Pates

b pSPLE 1 Petits suisses aromatisés

LUNDI 18 MAI

MARDI 19 MAI Paté de volaille et cornichon 7
RS Poisson sauce créme ms]s;wg
] ALIMI
i 2T Haricots verts/semoule
P14 Yaourt bulgare (sucre a part)
JEUDI 21 MAI @Salade de tomates (vinaigrette a part) @

Z1:1 (Pour les sans viande: poélée végétarienne)
4%/  PTdPetits pois carottes
Gateau au caramel beurre salé

VENDREDI 22 MA/ «=*/ Carottes rapées
T Croziflette

ﬁﬁ(Pour les sans viande: croziflette végétarienne)

Fraises g

STOP

GASPILLAGE
I"il':U.MF.NTl\Il‘&.

BON APPETIT A TOUS !!!

Menus élaboréspar la classe CE2/CM1 d'AMAYE sur ORNE

Menus pouvant varier suivant les approvisionnements ou les conditions climatiques.

Lo | es
arécole

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I'Union
Européenne a destination des écoles.



